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Groupes froids

Citoyen, Santé, Education, Hospitality, Restauration

La conservation des produits alimentaires réfrigérés ou congelés est assujettie a
la réglementation, de la production a la distribution et la vente. La surveillance
de vos chambres froides permet d’une part de prévenir la prolifération de micro-
organismes qui peuvent provoquer une intoxication alimentaire, d’autre part de
prolonger la durée de vie de I’équipement en prévenant la perte de température
(en moyenne, une chambre froide connait une panne tous les 3 ans).

La solution

Capteur autonome pour la mesure de la température et de I'"humidité.
Visualisation simple de I'ensemble de votre patrimoine.

Alertes et notifications automatiques.

Solution de confiance référencée UGAP.
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Les Bénéfices

+ Controle du fonctionnement des groupes froids (génération d'alarme).

+ Maitriser le risque bactériologique et la conformité aux normes sanitaires
(rapport réglementaire).

Comprendre l'usage de la chambre froide et prolonger sa durée de vie.

+ Détecter des pannes et limiter les pertes de denrées alimentaires.

+

Que dit la réglementation Le saviez -vous ?

Toute hausse de la température
accélere la croissance microbienne
et réduit donc la durée de vie du
produit : de la nourriture peut
devenir un produit a risque.

Impose le maintien des températures des
produits réfrigérés pour éviter la croissance
microbienne et le développement de
produits a risque pour les consommateurs
(intoxication alimentaire) - Eviter la rupture
de la chaine du froid, "arrété du 21
décembre 2009" impose des températures a
respecter en fonction de chaque typologie
de denrées alimentaires. La réglementation
préconise un dispositif permettant de
relever 2 fois par jour les températures.

Il'y a rupture de la chaine du froid si
la température dépasse 2 ou 4
degrés pour les produits trés
périssables ou au-dela de 8 degrés
pour les produits périssables.
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Groupe froid -

- Collecte, traitement et
| restitution des données de
____ température. .
- Visualisation immédiate de Ia Tt 1T [
situation de l'installation. o
- Affichage des dernieres valeurs Groupe froid +
et des données journaliéres. . &
- Alertes notifications '
préconfigurées et facilement JE %
paramétrables. ALERTE

- Possibilité de définir différents
droits d’acces et d’utilisation.

Plage de mesure : -30/+35°C.
- Fonctionne sur pile.

- Autonomie jusqu’a 10ans*. hke
- Information sur niveau de batterie.

Garantie 24 mois.

1°" réseau national dédié aux objets connectés.
- 95% de la population et plus de 30000 communes couvertes.
- 100% intégré a I'’environnement SMATI.

* selon la fréquence de transmission et la couverture
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