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Dipl.-Ing. Christina Hoffmann
Branchenmanagerin

Pharma and Food

Tel.: +49 661 6003-9384

E-Mail: christina.hoffmann@jumo.net

Liebe Leserin, lieber Leser,

Lebensmittel bilden einen festen Bestandteil unseres Alltags.
Doch nur als Hersteller weif man, wie sehr die Herstellung
und Verarbeitung der Lebensmittel von zuverlassig ablaufen-
den Prozessen und genau arbeitender Messtechnik abhangt.

Hier steht JUMO lhnen als verlasslicher Partner zur Seite,
unterstitzt Sie bei allen Fragen und liefert Ihnen schnelle Lo-
sungen. Egal, ob Sie Uber Druck, Temperatur, Leitfahigkeit
oder den pH-Wert lhren Prozess liberwachen oder die Reini-
gung steuern wollen oder ob Sie die Produktionskosten senken

mochten.

Wie wir das schaffen? Durch langjahrige Erfahrung und Fach-
kompetenz: Denn bereits seit tiber 60 Jahren ist JUMO einer
der fiihrenden Hersteller von Mess- und Regeltechnik und in-
folgedessen auch ein kompetenter Partner der Lebensmittel-
industrie.

Dabei legen wir besonderen Wert auf regelmafige Neuent-
wicklungen, die kontinuierliche Verbesserung bestehender
Produkte und auf immer wirtschaftlichere Produktionsmetho-
den - denn nur so erreichen wir fir Sie einen Hochstgrad an

Innovation.
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Auch im Bereich der Lebensmitteltechnik bieten wir von JUMO

Ihnen nur das Beste - namlich eine Vielzahl an Lésungen fir
die unterschiedlichsten Applikationen.

Unsere Losungen unterstitzen Sie bei der Implementierung
von HACCP-Konzepten oder bei der Umsetzung des IFS-Stan-
dards.

Mit diesem Prospekt geben wir Ihnen nun einen Uberblick tiber
die Produkte und Systeme von JUMO fiir die Lebensmittel-
industrie. Natirlich erarbeiten wir auch gerne mit lhnen indivi-
duelle, ganz auf Ihre Anforderungen zugeschnittene Losungen.

In diesem Sinne: Auf eine gleichbleibend gute Qualitat!

Ihre Christina Hoffmann

Cloision Woflla__

PS: Ausfihrliche Informationen zu unseren Produkten finden

Sie unter der angegebenen Typen-/Produktgruppennummer
auf www.branchen.jumo.info.
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In der Lebensmittelindustrie stellt die Temperatur die wichtigste Messgrof3e dar: :‘EE
Sie wirkt auf die hier verwendeten Rohstoffe ein und muss prazise gesteuert und

kontrolliert werden, um Qualitatsschwankungen zu vermeiden. Dabei helfen die
erstklassigen Systeme von JUMO.
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Temperatursensoren fir die
Lebensmittelindustrie

In der Nahrungs- und Genussmittel-
industrie, besonders in der Prozess-
technik, wird bei vielen Applikationen die
Temperatur gemessen.

Gleich ob Sie im Hoch- oder Niedertem-
peraturbereich fertigen: Sie kénnen sich
auf die Genauigkeit unserer Tempera-
turfihler verlassen. Auch fiir Prozesse,
die extremen Bedingungen und starken
Temperaturschwankungen unterliegen,
haben wir den richtigen Fihler.

Fir geschlossene und hygienisch an-
spruchsvolle Prozesse bieten wir
lhnen entsprechende Schutzhilsen
und EHEDG-zertifizierte Produkte aus
Edelstahl 1.4404/1.4435 (316 L) an, die
serienmafig elektrolytisch poliert mit
einer Rauigkeit Ra < 0,8 um hergestellt

werden.

Der JUMO Wtrans ist das ideale Produkt,
wenn Sie kein Kabel verwenden kdonnen,
z.B. in rotierenden Behaltern, auf Pro-
duktionsstraf3en oder in groflen Hohen.
Flexibel einsetzbar, uUbermittelt das
Gerat den Messwert prazise per Funk-
libertragung. Als Produkterweiterung
steht lhnen ab sofort eine Hochtempe-
raturversion zur Verfligung, die bis zu
einer Temperatur von 125°C eingesetzt
werden kann.

JUMO Widerstands-
thermometer B-Kopf

Typ 902020

JUMO FOODtemp
Einstich-Widerstandsthermometer
Typ 902350

—— R ——

JUMO DELOS T

Elektronischer
Temperaturschalter
mit Anzeige und
Analogausgang

Typ 902940

JUMO Wtrans Empfanger

flir Widerstandsthermometer
mit Funk-/Messwertiibertragung

Typ 902931

T
LEX-|

JUMO PROCESStemp

Widerstandsthermometer
fur die Prozesstechnik
mit ATEX-Zulassung

Typ 902820

JUMO Dtrans T100

Einschraub-Widerstandsthermometer
mit CIP-gerechtem Dichtkonus

Typ 902815

JUMO Widerstands-

thermometer
fur die Lebensmittel- e

und Pharmaindustrie I
Typ 902810

CilD

JUMO Wtrans T

Widerstandsthermometer

mit Funk-/Messwertiibertragung,

mit temperaturbestandiger Elektronik,
bis 125°C einsetzbar

Typ 902930

T
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Neben der Temperatur spielt auch der Druck bei der Herstellung vieler "»:
Lebensmittel eine grofle Rolle. ;“ H
Um Sie bei dessen Uberwachung und Regelung zu unterstiitzen, haben wir fiir If.:..: 'g
Sie eine Vielzahl von hochwertigen Druckmessgeraten entwickelt. ; / 1
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Druckmesstechnik -

stark und verlasslich

Die hygienetechnischen Anforderungen
in der Lebensmitteltechnik kniipfen an
Mafinahmen wie z.B. im Rahmen des
Hygienic Designs oder der Reinigungs-
und Desinfektionstechnik an, um die
Vermehrung von Mikroorganismen zu
unterbinden. Der Prozessdruck wie
auch der Fiillstand zéhlen dabei zu den
entscheidenden Messgrofien. JUMO
bietet eine Vielfalt an bewahrten, zu-
verlassigen Druckmessgeraten mit
diversen frontbiindigen Prozessan-
schlissen, um diesen Anforderungen
gerecht zu werden.

Neben den Druckmittlern fir verun-
reinigte, sehr heifle, hochviskose oder
besonders korrosive Medien runden
CIP- und SIP-fdhige Messgerate (bis
zu 200°C) das Lieferprogramm ab. Der
Kontakt zwischen dem heiflen Medium
und einer Edelstahl- oder Keramik-
membran kann dabei direkt erfolgen.

Einige Anlagenbauer missen durchaus
mehrere Anschlusssysteme einsetzen,
um unterschiedliche Endkunden zu be-
dienen. Hinsichtlich der Aspekte Wirt-
schaftlichkeit und Einfachheit wurde
ein modulares, elastomergedichtetes
Prozessanschluss-Adaptersystem nach
EHEDG-Richtlinien konstruiert und zer-
tifiziert: JUMO PEKA, Seite 10/11.

JUMO dTRANS p30
Druckmessumformer
Typ 404366

JUMO dTRANS p20 DELTA

Differenzdruckmessumformer
mit Anzeige

Typ 403022

JUMO DELOS sl

Elektronischer Druckschalter

hochprazise, programmierbar, mit Anzeige,
Gehéduse in Edelstahl, auch fiir hohe
Mediumstemperaturen

Typ 405052

o
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JUMO dTRANS p31

Druckmessumformer
fir erhohte Mediumstemperatur

Typ 402050

JUMO dTRANS p20

Prozessdruckmessumformer
mit Anzeige

Typ 403025

JUMO Wtrans p

Druckmessumformer mit Funk-
Messwertiibertragung

M)
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Flussigkeitsanalyse
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Bei der Herstellung, Lagerung und Veredelung von Lebensmitteln bietet Ihnen
JUMO neben Messtechnik fur die klassischen Parameter, wie Temperatur, Druck ;“
und Feuchte, auch Messgerate und Sensoren fiir fliissig-chemische Messungen,
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wie pH-Wert- und Leitfahigkeitsmessung. .
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Flissigkeitsanalyse

Fir die wichtigsten Parameter, wie
pH-Wert, Redox und elektrolytische
Leitfahigkeit, steht ein ausgewogenes,
bewahrtes Produktprogramm zur Ver-
fugung. Neben Handmessgeraten fir
die Qualitatskontrolle, z.B. durch Ein-
stich-pH-Wert-Messungen in Fleisch und
Kase, steht Online-Messtechnik fir die
kontinuierliche Messung bereit. Werden
Verpackungen, Flaschen und Anlagen
desinfiziert, kann dieser Vorgang durch
Technik zur Messung von freiem Chlor,
von Chlordioxid, Wasserstoffperoxid, Per-
essigsaure und Ozon Uberwacht werden.

Neben den bewahrten induktiven Leit-
wertmessgeraten JUMO CTI-750 im
Kunststoff- oder Edelstahlgehduse
erganzt die konduktive 4-Pol-Leit-
wertsonde tecLine Lf-4P das Lieferpro-
gramm fir CIP-/SIP-Technik. Fir die
Sensoren sind Halterungen/Armaturen
mit den in der Lebensmitteltechnologie
Ublichen Prozessanschlissen lieferbar.

Die glasfreie JUMO ISFET pH-Elektrode
ermoglicht es, den pH-Wert direkt im
Prozess zu messen und mit dem JUMO
AQUIS 500 pH auszuwerten. Die Elekt-
rode tragt das Symbol des ,.3A Sanitary
Standard” und zeichnet sich somit fir
den Einsatz im hygienisch sensiblen Be-
reich von Lebensmittel- und Pharmaan-
wendungen aus.

Die Konstruktion aus FDA-gelisteten
Materialien und die grofle Vielfalt an
Prozessanschliussen, die nach den
Richtlinien der EHEDG gefertigt wer-
den, garantieren den sicheren Einsatz
in hygienischen Bereichen.

JUMO CTI-750

Leitfahigkeitsmessumformer
Edelstahlgehduse

Typ 202756

JUMO Wechselarmatur, pneumatisch
mit hygienischem Prozessanschluss
Typ 202823

JUMO ISFET pH-Elektrode

Glasfreier Sensor
Typ 201050 /

JUMO dTRANS pH/CR/AS 02

Kompakte Mehrkanal-Messumformer/
-Reglerserie fir die Flissigkeitsanalyse

Typ 202551, 202552, 202553

JUMO AQUIS 500 pH/CR/Ci/AS

Messumformer-/Regler-Serie fir
die Fliissigkeitsanalyse

Typ 202560, 202565, 202566, 202568

JUMO tecLine Ci

Hygienischer induktiver Leitfahigkeits-
und Temperatursensor

Typ 202941

JUMO tecLine pH
pH-Einstabmesskette

Typ 201020 ,

.
P
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JUMO tecLine CR-4P

Konduktiver 4-Elektroden-
Leitfahigkeitssensor

Typ 202930
) AJ

2

JUMO AQUIS touch P/S

Modulares Mehrkanalmessgerat mit integrierten
Reglern und Registrierfunktion, IP67

Typ 202580, 202581
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Fiir hygienische Anwendungen gibt es das Prozessanschluss-Adaptersystem [Bes:
JUMO PEKA. Es ist fir Temperatur-, Druck- und Leitfahigkeitsmessgerate

geeignet. Das hygienische Design garantiert Ihnen optimale Prozesssicherheit,
fir welche Messgrofle Sie es auch bendétigen.
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Hygienisches Design,

vereint mit hochster Flexibilitat

Das Adaptersystem gibt es fiir Tem-
peratur-, Druck- und Leitfahigkeits-
messgerate. Die produktberihrenden
Teile des EHEDG-zertifizierten Adap-
tersystems bestehen aus Edelstahl
1.4435 (316 L) und sind mit FDA-kon-
formen Dichtungen ausgestattet. Das
System ist aufgrund der totraumfreien
Montage und des hygienischen De-
signs leicht zu reinigen und speziell
auf die Anforderungen von Lebensmit-
telindustrie, Pharmazie und Biotech-
nologie abgestimmt.

Das starre Anschlussstiick mit dreh-
bar konstruiertem Adapter schiitzt den
frontbiindig liegenden O-Ring vor mon-
tagebedingten Beschadigungen und
ermoglicht zugleich die optimale Aus-
richtung des Messinstruments. Dank
seines Gewindes ist das Messgerat
unbegrenzt montier-und demontier-
bar, was Montage-, Reinigungs- und
Instandhaltungsprozesse vereinfacht.

Durch die unterschiedlichen Prozess-
anschlisse (Einschwei3muffe, Orbi-
taleinschweiBmuffe, Clamp, Aseptik
nach DIN 11864-1 und VARIVENT®) ist
das System vielseitig einsetzbar und
fur jede Applikation geeignet.

Das System ist mit folgenden
Produktgruppen kombinierbar:
902810/902815/902940 (Seite 5),
402050/404366/405052/403025 (Seite 7),
202930 (Seite 9).

Prozessanschluss JUMO PEKA®

(¥

!

: {GHEDG_’;
—— Adapter
| T—— hinten liegende Dichtung
— frontbiindig liegende Dichtung

(optional)

"Prozessanschluss im Typenblatt des jeweiligen Messinstruments: 997.

Prozessanschluss-Adapter

.
; N EinschweiBmuffe
% @ 55mm

Orbitaleinschweiimuffe
DN25; DN32; DN40

Clamp
DN25/32/40, DIN 32676;
DN50, DIN 32676

Aseptik
DN40; DN50, DIN 11864-1A;
NKS DN40, DIN 11864-3A

VARIVENT®
DN25/32; DN40-125




Feuchte

Stellen Sie trockene, pulverformige Produkte her?

Dann spielt die Luftfeuchtigkeit in Ihrem Fertigungsprozess sicher die
entscheidende Rolle. Auch hier bietet JUMO zuverlassige Messsysteme,
die Sie bei der Produktionsiiberwachung optimal unterstitzen.
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Feuchtesensoren

Im Bereich der Pulverherstellung, be-
sonders bei der Produktion hygrosko-
pischer Stoffe, spielt die Messung der
Feuchte eine wichtige Rolle.

Die Hygrothermogeber der Serie 907023
stellen eine ideale Losung zur Messung
von Feuchte und Temperatur unter ext-
remen Prozessbedingungen dar.

Die Gerateserie basiert auf 30 Jahren
Erfahrung im Bereich der industriellen
Feuchtemessung. Der kapazitive Feuch-
tesensor misst genau, zuverlassig und
ist resistent gegeniiber normaler Ver-
schmutzung und vielen Chemikalien.
Die Messwertgeber sind optional mit
einem grofen grafischen Display liefer-
bar, auf dem sich der Prozessverlauf
bequem Uberwachen und bis zu einem
Jahr zuriickverfolgen ldsst.

Steckbare und sekundenschnell aus-
tauschbare Messsonden stellen den
grofiten Nutzen des Hygrothermoge-
bers mit intelligenten Wechselsonden
(Typ 907027) dar. Direkt in der Sonde
abgelegte Kalibrierdaten ermaglichen
bei Notwendigkeit einen Sondentausch
ohne jeglichen Genauigkeitsverlust.
Hochgenaue Kalibrierverfahren und
modernste Mikroprozessortechnologie
garantieren zudem eine zuverldssige
Messung und hohe Messgenauigkeit
Uber den gesamten Einsatzbereich.

JUMO Industriemesswertgeber

fur Feuchte, Temperatur und abgeleitete Groflen
DIN 43710 und DIN EN 60584

Typ 907023

JUMO Hygrothermogeber, kapazitiv
mit intelligenten Wechselsonden
Typ 907027




Optimale Lésungen bei der Herstellung von Lebensmitteln konnen
nur dann gewahrleistet werden, wenn neben dem Sensordesign auch
die Regelung der Messgrof3en stimmt. Die Systeme von JUMO eignen

sich hierfir perfekt.
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Regeln

Sobald in einem Prozess mehrere phy-
sikalische Grof3en, wie z.B. Zeit, Tem-
peratur oder Druck, préazise tiberwacht
werden, sind hochgenaue Regler er-
forderlich. Kiihlungen oder Temperie-
rungen konnen schnell und prazise mit
unseren elektronischen Mikrostaten
durchgefiihrt werden. Fir komplexere
Anforderungen wurden unsere Kom-
paktreglerserien JUMO iTRON, JUMO
c¢TRON und JUMO dTRON entwickelt
mit denen die meisten Regelungsaufga-
ben geldst werden kénnen. Uber Feld-
busschnittstellen wird die Anbindung
an Prozessleitsysteme gewahrleistet.

Der JUMO IMAGO F3000 wurde gezielt
fir die Koch- und Raucheranlagen in
der Fleischereiindustrie entwickelt.

Der Prozessregler JUMO IMAGO 500
mit Farbbildschirm sowie 50 Zeitplan-
programmen bietet eine optimale Be-
dienung und erlaubt den Einsatz in
Prozessen mit vielfaltigen Rezepturen
fur die unterschiedlichsten Lebens-
mittel. Mit bis zu acht Regelkanalen
ist es maoglich, verschiedene Prozesse
wie Durchfluss, Druck, Temperatur,
Fullstand einer Anlage Ubergreifend in
einem Gerat zu regeln, zu liberwachen
oder zu steuern. Gerade bei Prozessen
in der Lebensmittelindustrie ist ge-
naues Ausregeln wichtig, um z.B. eine
Uberhitzung zu vermeiden, was durch
eine integrierte Kaskadenregelung im
JUMO IMAGO 500 erreicht werden kann.

Lebensmitteltechnik

JUMO mTRON T -
Zentraleinheit

Mess-, Regel- und Automati-
sierungssystem mit Reglermodul
und Ein-/ Ausgangsmodulen

Typ 705000

0= o]

0= en sl
W an E

JUMO IMAGO F3000

Prozessregler fiir Koch-,
Raucher- und Klimaanlagen

Typ 700101

JUMO DICON touch

Zweikanal-Prozess- und Programmregler
mit Bildschirmschreiber und Touchscreen

Typ 703571

(LR TR T N
g

-
122,00 | 182,00
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Registrieren Uberwachen Automatisieren

JUMO mTRON T -
Multifunktionspanel 840
Mess-,Regel- und Auto-
matisierungssystem

Typ 705060

JUMO IMAGO 500

Mehrkanal-Prozess-
und -Programmregler

Typ 703590

JUMO dTRON
Kompaktregler mit Programmfunktion
Typ 703041




Registrieren

Kennen Sie die JUMO LOGOSCREEN-Baureihe? Mit den Geraten dieser
Bildschirmschreiberfamilie sind Sie bestens ausgestattet, um nachweis-

pflichtige Messwerte einfach und manipulationssicher erfassen, archi-
vieren und auswerten zu konnen.
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Registrieren, Archivieren und
Auswerten

Mit JUMO LOGOSCREEN konnen Sie
Prozessdaten verlasslich erfassen
und manipulationssicher archivie-
ren. Die Auswertung dieser Daten er-
folgt direkt am Gerat oder an einem
PC mithilfe der Auswertesoftware
JUMO PCA3000. Die Chargenpro-
tokolle lassen sich in kundenspezi-
fischen Formularen ausdrucken.
Doch das ist noch nicht alles: Die
neue Generation Bildschirmschreiber
JUMO LOGOSCREEN nt bietet Ihnen die
Mdglichkeit der Onlinevisualisierung
von Prozessdaten, unterschiedliche
Verfahren der Grenzwertiiberwachung,
die Mdglichkeit der Fernalarmierung
im Storfall sowie der gleichzeitigen
Registrierung dreier voneinander un-
abhangiger Chargenprozesse.

Die Gerate entsprechen den Anforde-
rungen und der Richtlinie des Erhit-
zerausschusses uUber Mess-, Regel-,
Kontroll- und Sicherheitseinrich-
tungen fir Milcherhitzungsanlagen;
auBerdem kdnnen die Messdaten FDA-
konform nach 21 CFR Part 11 aufge-
zeichnet werden.

Die JUMO-Bildschirmschreiber bieten
Ihnen durch die kontinuierliche Mess-
datenaufzeichnung auflerdem den
entscheidenden Vorteil, lhren Pro-
zess anhand der ausgewerteten Daten
deutlich optimieren und dadurch auf
lange Sicht die Produktivitat lhrer An-
lage effizient steigern zu konnen.

JUMOmTRONT -
Zentraleinheit

JUMO mTRON T -
Multifunktionspanel 840
Mess-,Regel- und Auto-
matisierungssystem

Typ 705060

Mess-,Regel- und Automati-
sierungssystem mit Reglermodul
und Ein-/Ausgangsmodulen

Typ 705000

E IE!E;g
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JUMO LOGOSCREEN nt /fd

Bildschirmschreiber mit TFT-Display, CompactFlash® Karte und USB-Schnittstellen,
Edelstahlfront und Sensorbedienfeld; FDA-konforme Datenaufzeichnung beim Typ fd

Typ 706581, 706585

21CFR Part 11 @

JUMO LOGOSCREEN 500 cf

Bildschirmschreiber der Einstiegsklasse
mit Speichermedium CompactFlash® Karte
und Lifecycle-Datenmanagement

Typ 706510

"'EE! l




Uberwachen

Weil die Qualitat der Lebensmittel maBgeblich durch die Temp-
eratur beeinfluBt wird, hat JUMO auch hier zuverlassige Losungen,
um die Temperatur in den Prozessen zu tiberwachen.
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Anlageniiberwachung mit elektro-
nischen oder elektromechanischen
Thermostaten

Abweichungen von der bendtigten Pro-
zesstemperatur haben einen direkten
Einfluss auf die Eigenschaften der
produzierten Lebensmittel. Deshalb
ist die Temperaturiberwachung einer
der entscheidenden Faktoren in der
Lebensmittelindustrie.

Besonders wichtig ist hierbei die Kon-
trolle dieses Parameters in allen An-
lagen, bei denen es darauf ankommt,
dass ein bestimmter Temperaturbe-
reich weder iber- noch unterschritten
wird, da sonst das Endprodukt irrever-
sibel beeintrachtigt wird. Dies ist zum
Beispiel beim Temperieren von Scho-
kolade der Fall.

Zur Vermeidung einer solchen irrever-
siblen Schadigung bietet Ihnen JUMO
elektronische oder elektromechani-
sche Thermostate, die Ihre Anlage
durchgangig Uberwachen. Der ent-
scheidende Vorteile dabei: Falls die
Maximal- bzw. Minimaltemperatur der
Anlage erreicht wird, schalten die nach
DIN EN 14597 zugelassenen Thermos-
tate zur sicheren Seite hin ab.

JUMO safetyM STB/STW/Ex

Sicherheitstemperaturbegrenzer/
-wéchter nach DIN EN 14597

Typ 701150, 701155

JUMO safetyM TB/TW

Temperaturbegrenzer/-wachter
nach DIN EN 14597 als Einbau-
und Hutschienengerat

Typ 701160, 701170

Aufbau-Thermostat
Typenreihe ATH
Typ 603021

JUMO heatTHERM

Einbau-Thermostat
Typenreihe EM

Typ 602021

JUMO frostTHERM-AT/-DR
Frostschutzthermostat
Typ 604100

JUMO heatTHERM-AT
Aufbau-Thermostat
Typ 603070

JUMO heatTHERM
Einbau-Thermostat
Typ 602031

JUMO frostTHERM-ATE

Elektronischer Frostschutz-
thermostat

Typ 604170

Lebensmitteltechnik



Automatisieren
und Visualisieren

Fir reibungslose Prozessablaufe benétigt man verlassliche Systeme.
Diese finden Sie ebenfalls bei JUMO: von Messumformern Uber einfache
Anzeigegerate bis zu unserem Automatisierungssystem JUMO mTRON T -
so kann JUMO |hren gesamten Prozess automatisieren und visualisieren.
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Messumformer

Die fir den industriellen Einsatz be-
stimmten Messumformer erfassen die
Temperatur mit einem Widerstands-
thermometer Pt100 in 2- oder 3-Leiter-
Anschlusstechnik. Das Ausgangssignal
4 bis 20mA steht temperaturlinear zur
Verfligung. Der durchgehend analoge
Signalpfad fihrt zu dufBerst schnellen
Reaktionszeiten des Ausgangs bei einer
Temperaturanderung. Hieraus resultiert
ein rauscharmes und storfestes Aus-
gangssignal. Hochste Prazision - selbst
bei kleinen Messbereichen - wird durch
die messbereichsspezifische Verstar-
kung sichergestellt. Die digitale Kom-
munikation ermoglicht die Anpassung
der Messumformer an die Messaufgabe.

Visualisieren

Die Prozessvisualisierungssoftware
JUMO SVS3000 ermdoglicht eine effek-
tive Bedienung, Visualisierung und Do-
kumentation. Eine Besonderheit stellt
die Chargendokumentation dar, wobei
die Prozesse chargenorientiert ge-
speichert werden. Dazu ist eine benut-
zerfreundliche Bedienoberflache mit
vielen Funktionen vorhanden: Applica-
tion Explorer, Alarm- und Ereignislis-
ten, Rezeptfunktion usw. Die schnelle
und einfache Konfiguration der Soft-
ware erspart hohe Applikationskosten.

JUMO dTRANS T05

Programmierbarer
2-Draht-Messumformer

Typ 707050, 707051

JUMO Wtrans B

Programmierbarer Kopfmess-
umformer mit Funkiibertragung

Typ 707060

JUMO SVS3000
Prozessvisualisierungssoftware
Typ 700755

JUMO dTRANS T02 Ex

Programmierbarer
Vierdraht-Messumformer

Typ 707020

[ REFH,

sdq
teoa

JUMO dTRANS T03
Zwei-/Dreidraht-Messumformer
Typ 707030

JUMO di308
Digitales Anzeigeinstrument
Typ 701550
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JUMO mTRON T - Your System

Das skalierbare Mess-, Regel- und Automatisierungssystem

Systemaufbau

Modular aufgebaut, nutzt JUMO mTRON T einen Ethernet-basierten Systembus und eine integrierte SPS - auch fir

dezentrale Automatisierungsaufgaben. Das universell einsetzbare Mess-, Regel- und Automatisierungssystem vereint

das umfangreiche Prozess-Know-how von JUMO mit einem einfachen, anwendungsorientierten und benutzerfreundlichen

Konfigurationskonzept.

Herzstlick von JUMO mTRON T ist die Zentraleinheit mit einem
Prozessabbild fiir bis zu 30 Ein-/Ausgangsmodule. Die CPU be-
sitzt Ubergeordnete Kommunikationsschnittstellen inklusive
Webserver. Fir individuelle Steuerungsapplikationen verfiigt
das System Uber eine SPS (CODESYS V3], Uiber Programmge-
ber- und Grenzwertiiberwachungsfunktionen sowie iber Ma-
thematik- und Logikmodule.

Als Ein-/Ausgangsmodule stehen verschiedene Bausteine
zur Verfiigung, wie z.B. das 4-Kanal Analog-Eingangsmodul
mit vier galvanisch getrennten universellen Analogeingangen
fur Thermoelemente, Widerstandsthermometer sowie Ein-
heitssignale. Hierdurch kdnnen mit der gleichen Hardware
verschiedenste Prozessgroflen prazise erfasst und digitali-
siert werden - dies vereinfacht Planung, Disposition und La-
gerhaltung. Jedes Mehrkanal-Reglermodul unterstitzt bis
zu vier autarke PID-Regelkreise mit schneller Zykluszeit und
bewahrtem Regelalgorithmus, ohne die Zentraleinheit zu be-
lasten. Das System erlaubt den gleichzeitigen Betrieb von bis
zu 120 Regelkreisen und wird dadurch auch anspruchsvollen
Regelprozessen gerecht. Mittels Optionssteckplatzen kénnen
Ein- und Ausgange jedes Reglermoduls individuell erweitert
und angepasst werden.

Das Multifunktionspanel ermdglicht neben der Visualisierung
der Messwerte die komfortable Bedienung der Regler und
Programmgeber. Weiterhin ist ein benutzerabhangiger Zugriff
auf Parameter- und Konfigurationsdaten des Gesamtsystems
moglich. Als Besonderheit sind die Registrierfunktionen eines
vollwertigen Bildschirmschreibers inklusive Webserver im-
plementiert. Zum Auslesen und Auswerten der historischen
Daten stehen bewahrte PC-Programme mit serienmafig vor-
definierten Bildschirmmasken zur Verfligung.

Die Hard- und Softwarekonfiguration sowie die Projektie-
rung der Messwerterfassungs- und Regelungsaufgaben
erfolgen mittels einem Setup-Programm. Mit den Editoren
von CODESYS gemaf |IEC 61131-3 erstellen Anwender ihre
eigenen, hocheffizienten Automatisierungslésungen. Die ge-
samte Applikation wird in einer Projektdatei erfasst.



Lebensmitteltechnik

Temperatur Druck Fliissigkeitsanalyse PEKA Feuchte Regeln Registrieren Uberwachen Automat|5|eren

(JUMO)mTRONT .,

Com 1 .
RS422/485 oder RS 232, Erweiterung
Modbus Master/Slave Systembus
Com 2 i
RS 422/485 oder RS 232,
Modbus Master/Slave
oder PROFIBUS-DP Slave
g - ——— Com1
e RS 422/485 oder RS 232,
e Modbus Master/Slave
L — Anschluss
0 Barcodescanner
>
n —— Com2
RS 422/485 oder RS 232,
Modbus Master/Slave
usB
Host und Device
B Webbrowser
B Setup-Programm
B PC-Auswertesoftware PCA3000
B PCA-Kommunikationssoftware PCC
B Anlagenvisualisierungssoftware SVS3000
B Programmiersystem CODESYS : Erweiterung
Systembus
-« ---—>
-« -
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