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Dipl.-Ing. Christina Hoffmann
Branchenmanagerin  
Pharma and Food
Tel.: +49 661 6003-9384 
E-Mail: christina.hoffmann@jumo.net

Liebe Leserin, lieber Leser, 

Bier brauen – das ist eine Kunst für sich. Als Brauer sind 
Sie neben Ihrem Fachwissen auch auf zuverlässige und  
genaue Messungen mit einer zentralen Steuerung und Über-
wachung angewiesen.

Hier steht JUMO Ihnen als verlässlicher Partner zur Seite, 
unterstützt Sie bei allen Fragen und liefert Ihnen schnelle 
Lösungen. Egal, ob Sie über Druck, Temperatur, Leitfähigkeit 
oder den pH-Wert die Bierqualität überwachen, die Reinigung 
steuern oder die Produktionskosten senken wollen.

Wie wir das schaffen? Durch langjährige Erfahrung und 
Fach-Kompetenz: Denn bereits seit über 60 Jahren ist 
JUMO einer der führenden Hersteller der Mess- und  
Regeltechnik und infolgedessen auch ein kompetenter  
Partner der Getränkeindustrie.

Dabei legen wir besonderen Wert auf regelmäßige Neuent-
wicklungen, ständige Verbesserungen bestehender Pro-
dukte und immer wirtschaftlichere Produktionsmethoden 
– denn nur so erreichen wir für Sie einen Höchstgrad an  
Innovation. Auch im Bereich der Brauereitechnik bieten wir von 
JUMO Ihnen nur das Beste – nämlich eine Vielzahl an Lösun-
gen für die unterschiedlichsten Applikationen. 

Und auch, wenn der Brauprozess in Bezug auf die verwen-
deten Rohstoffe seit 1516 dem deutschen Reinheitsgebot  
unterliegt:  Gebraut wird heute mit einer MSR-Technik, die sich 
auf dem allerneuesten Stand befindet. 

Mit diesem Prospekt geben wir Ihnen nun einen Überblick über 
die Produkte und Systeme von JUMO für die Brauereitechnik. 
Natürlich erarbeiten wir auch gerne mit Ihnen individuelle, 
ganz auf Ihre Anforderungen zugeschnittene Lösungen.

In diesem Sinne: Auf eine gleichbleibend gute Bierqualität!

Ihre Christina Hoffmann

PS: Ausführliche Informationen zu unseren Produkten finden 
Sie unter der angegebenen Typen-/Produktgruppennummer 
auf www.branchen.jumo.info.
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Malzprozess
Als erfahrener Brauer wissen Sie, dass Bierqualität von vielen Faktoren 
abhängig ist. Wenn Sie bereits in der frühen Phase der Herstellung – 
dem Malzprozess – mit den zuverlässigen Automatisierungssystemen 
von JUMO arbeiten, halten Sie am Ende des Prozesses mit Sicherheit ein 
qualitativ hochwertiges Malz in den Händen.
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JUMO Widerstands- 
thermometer
Silofühler 
Typ 359001

JUMO mTRON T
Analog-Eingangsmodul 
4-Kanal
Typ 705020

JUMO dTRANS T02 Ex
Programmierbarer  
Vierdraht-Messumformer 
Typ 707020

JUMO mTRON T
Zentraleinheit
Typ 705001

JUMO SVS3000
Anlagenvisualisierungssoftware
Typ 700755

Lagern

Exakte Temperaturüberwachung mit den 
Silofühlern von JUMO
Die Silofühler von JUMO zeichnen sich durch mehrere Pt 100 
oder Pt 1000 aus, die in regelmäßigen Abständen eingebaut 
werden. Auf diese Weise können Sie im Silo problemlos an 
mehreren Stellen gleichzeitig die Temperatur messen – und 
das mit nur einem einzigen Fühler. 
Über einen explosionsgeschützten Temperaturmessum-
former können die Messwerte sicher und zuverlässig auf 
das Messwerterfassungssystem übertragen werden. 

Mit einem System alle Messstellen abdecken
JUMO mTRON T, das Automatisierungssystem, bietet 
Ihnen beim Lagern der Gerste oder des Malzes viele Vor-
teile. Sie können beispielsweise alle Messwerte durch vier 
oder acht kanalige Analogeingangsmodule erfassen. Ins-
gesamt können Sie hier bis 120 bzw. 240 Analogsignale  
erfassen und mit der SVS3000, der Anlagenvisualisierungs-
software, in Ihrer Schaltwarte darstellen. So ist es Ihnen 
möglich alle Temperaturmesswerte auf einen Blick darzu-
stellen und im Fehlerfall sofort zu sehen, in welchem Silo 
es Probleme gibt.

Brauereitechnik
Malzprozess Brauprozess  CIP Reinigung JUMO mTRON T
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Sichere Temperaturüberwachung bei der Keimung
mit dem Automatisierungssystem JUMO mTRON T
Während der Keimung werden die notwendigen Enzyme 
gebildet, die später für die Bierherstellung benötigt wer-
den. Entscheidend dabei ist, dass die eingeleitete Luft ge-
nügend angefeuchtet wird, damit die Gerste ein konstantes 
Feuchtigkeitslevel behält und nicht austrocknet. Genau 
dafür sorgt das Automatisierungssystem JUMO mTRON T:  
Mit ihm können Sie die Temperatur und die Feuchte der 
Außenluft sowie der Abluft unkompliziert kontrollieren und 
anschließend mit dem Multifunktionspanel oder der Visua-
lisierungssoftware anschaulich darstellen.

Keimen

JUMO Widerstands- 
thermometer 
Typ 902020/902030

Präzise Steuerung der Luft- und Wasserzufuhr
in der Weiche mit JUMO mTRON T
In der Weiche wird die Gerste zur Einleitung der Keimung in 
regelmäßigen Abständen gewässert und belüftet. Die durch 
den Sauerstoffeintrag ansteigende Atmung bildet vermehrt 
CO2 und Wärme, welche ständig abgeführt werden muss. 
Dazu wird die Temperatur in der Weiche zur Kontrolle er-
fasst und bei Bedarf direkt vor Ort angezeigt. 
Mit dem Automatisierungssystem JUMO mTRON T können 
Sie die Luft- und Wasserzufuhr zuverlässig steuern. Und 
nicht nur das: Je nach Größe und Anforderung können 
Sie auch den gesamten Malzprozess erfassen, regeln und  
visualisieren.

Weichen

JUMO Widerstands- 
thermometer
Typ 902020/902030

JUMO Widerstands- 
thermometer
Typ 902020/902030

JUMO mTRON T 
Mehrkanal-Reglermodul 
Typ 705010

JUMO mTRON T 
Routermodul 
Typ 705040

➊ ➋ ➌JUMO mTRON T 
Mehrkanal-Reglermodul 
Typ 705010

JUMO mTRON T 
Relaismodul 4-Kanal 
Typ 705015

JUMO mTRON T 
Routermodul 
Typ 705040

➊ ➋ ➌
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Darren

JUMO Widerstands-
thermometer
Typ 902020/902030

JUMO Feuchte- und  
Temperatur-Messwertgeber 
Typ 907023

JUMO mTRON T 
Multifunktionspanel 840 
Typ 705060

JUMO dTRANS p30
Druckmessumformer 
Typ 404366

Optimale Temperatursteuerung in der Malzdarre
Beim Darren wird das Malz bis zur Lagerstabilität getrock-
net. Hier ist eine ständige Temperaturkontrolle von höchs-
ter Bedeutung. Nur so wird sichergestellt, dass das Malz 
gut durchtrocknet, aber nicht verbrennt, was wiederum die 
enthaltenen Enzyme zerstören würde. 
Die Steuerung der Abschnitte übernimmt ebenfalls das  
Automatisiertungssystem JUMO mTRON T. Es steuert die 
Heizregister in Beziehung zur Temperatur über der Horde. 

Zusätzlich wird das Verhältnis von Frischluft zu Umluft ein-
gestellt und so für eine optimale Trocknung gesorgt. Als 
weiteren Messwert können Sie mit dem JUMO dTRANS p30 
den Unterdruck zur Überprüfung der Dichtigkeit des Wär-
me-tauschers erfassen und so verhindern, dass Brenner- 
abgase in das Produkt gelangen.

JUMO mTRON T
Zentraleinheit
Typ 705001

JUMO mTRON T 
Mehrkanal- 
Reglermodul 
Typ 705010

JUMO mTRON T
Analog-Eingangsmodul 4-Kanal
Typ 705020

➊ ➋ ➌

Brauereitechnik
Malzprozess Brauprozess  CIP Reinigung JUMO mTRON T
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Brauprozess
Der Brauprozess braucht seine Zeit. Denn er besteht aus einer Vielzahl 
von Einzeldetails: angefangen beim Maischen und Abläutern über das 
Würzekochen und -kühlen bis hin zur Gärung und Filtration.  
Bei all diesen Einzelprozessen sind Sie auf die genaue Überwachung von 
Temperatur, Druck, aber auch pH Wert oder Leitfähigkeit angewiesen. 
Eine Aufgabe, bei der Sie die erstklassigen und  langjährig erprobten  
Automatisierungssysteme von JUMO über die gesamte Prozesskette  
hinweg perfekt unterstützen.
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Maischen
 � Temperatur
 � pH Wert
 � Regler
 � Registriergerät

Abläutern
 � Temperatur
 � Differenzdruck
 � Regler

Würzekochen
 � Temperatur
 � pH Wert
 � Regler
 � Registriergerät

Whirlpool
 � Temperatur
 � Anzeiger

Würzekühlen
 � Temperatur
 � Druck
 � Regler

Gärung / Lagerung
 � Temperatur
 � Druck
 � Regler

Flaschenreinigung
 � Temperatur
 � Druck
 � Leitfähigkeit
 � Regler

Der Brauprozess im Überblick

Steuerung und Regelung der Temperatur
Die Temperatur ist eine der wichtigsten Messgrößen im Brau- 
prozess. Nur durch eine exakte Steuerung der Prozesse 
und Regelung der Temperatur kann man die Prozesse  
Maischen, Würze kochen und kühlen, Gärung und Lagerung 
zuverlässig und reproduzierbar durchführen. Darüber hinaus 
können Sie über die exakte Messung der Temperatur, mit 
regelmäßig kalibrierten Temperaturfühlern ihre Kosten  

optimieren und überschüssige Wärmeleistung vermeiden. 
Mit nur 1 °C Temperaturunterschied können Sie beispiels-
weise Ihre Energiekosten um ein erhebliches Maß senken. 
Sehen Sie auf den nächsten Seiten Lösungsansätze für 
Ihren Prozess. Gerne arbeiten wir mit Ihnen eine komplette, 
genau auf Ihren Prozess abgestimmte Lösung aus.

Filtration
 � Temperatur
 � Druck
 � Regler

Brauereitechnik
Malzprozess Brauprozess CIP Reinigung JUMO mTRON T
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JUMO Druckmittler
Typ 409776

JUMO dTRANS p20 DELTA
Differenzdruck- 
messumformer 
Typ 403022

JUMO Widerstands- 
thermometer
Typ 902020/902030

JUMO Widerstandsthermometer
für Lebensmittel 
Typ 902810

JUMO Widerstands-
thermometer
für Lebensmittel 
Typ 902810

JUMO dTRANS pH 02
kompakter Mehrkanal- Messumformer/ 
Regler für pH, Redox, Ammoniak 
Typ 202551

JUMO pneumatische  
Wechselarmatur
für Lebensmittel 
Typ 202823

JUMO mTRON T 
Routermodul 
Typ 705040

JUMO mTRON T 
Mehrkanal- 
Reglermodul 
Typ 705010

JUMO mTRON T 
Mehrkanal- 
Reglermodul 
Typ 705010

JUMO tecLine
pH-Elektroden für 
Hochtemperatur- 
anwendungen 
Typ 201020

Sudhaussteuerung

Während die Temperatur – Zeit – Programme beider Pro-
zesse ablaufen, registriert JUMO mTRON T alle von Ihnen 
gewünschten Daten, wie z.B. Temperatur, Druck, pH-Wert, 
Durchfluss, Dampftemperatur oder die Rührgeschwindig-
keit. Mit dem SPS Programmiersystem CODESYS haben Sie 
alle Möglichkeiten den Prozess so zu automatisieren, wie 
Sie es wünschen.

JUMO mTRON T – die Sudhaussteuerung
Mit JUMO mTRON T bieten wir Ihnen ein System, welches 
einen Großteil der mess- und regeltechnischen Aufgaben 
im Sudhaus meistern kann. Bis zu neun Programmgeber 
ermöglichen eine autarke Regelung von Maischen, Ab-
läutern und Würze kochen. So können Sie beispielsweise 
während des Würze kochens bereits den nächsten Ansatz 
einmaischen. 
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JUMO dTRANS p31
Druckmess- 
umformer 
Typ 402050

JUMO Dtrans T100 
Einschraub-Widerstands-
thermometer ohne/mit 
Messumformer 
Typ 902815

JUMO Dtrans T100 
Einschraub-Widerstandsthermometer ohne/mit Messumformer
Typ 902815

JUMO pneumatische  
Wechselarmatur
für Lebensmittel 
Typ 202823

JUMO dTRANS pH 02
kompakter Mehrkanal- Messumformer/ 
Regler für pH, Redox, Ammoniak 
Typ 202551

JUMO mTRON T 
Mehrkanal-Reglermodul 
Typ 705010

JUMO mTRON T
Zentraleinheit
Typ 705001

JUMO mTRON T 
Multifunktionspanel 840  
Typ 705060

JUMO tecLine
pH-Elektroden für 
Hochtemperaturanwendungen 
Typ 201020

Brauereitechnik
Malzprozess  Brauprozess CIP Reinigung JUMO mTRON T
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Umfassende Steuerung der Würzekühlung  
mit JUMO dTRON
Die Durchflussgeschwindigkeit des Bieres wird über  
die Biertemperatur gesteuert: Je wärmer das Bier,  
umso langsamer fließt es durch den Kühler. Zur ge-
wissenhaften Kontrolle sollten Sie die Biertemperatur  
und den Differenzdruck mit einem Registriergerät  

sorgfältig überwachen. Die perfekte Aufgabe für JUMO 
LOGOSCREEN fd: Durch seine vielseitigen Funktionen 
ist er in der Lage, bei Fehlfunktionen oder gar Ausfall 
der Kühlung einen Alarm zu generieren und somit eine 
hohe Effizienz und Verfügbarkeit der Anlage zu sichern.

Würzekühlen

JUMO dTRON 304
Kompaktregler 
Typ 703044

JUMO eTRON M
Elektronischer Mikrostat 
Typ 701060

JUMO Widerstandsthermometer
Typ 902020/902030

JUMO DELOS SI
Präzisionsdruckmessumformer  
mit Schaltkontakt und Anzeige 
Typ 405052 

JUMO Dtrans T100 
Einschraub-Widerstands thermometer 
Typ 902815

JUMO Druckmittler 
Typ 409776

JUMO dTRANS p20 DELTA
Differenzdruckmessumformer 
Typ 403022

JUMO LOGOSCREEN fd
Bildschirmschreiber mit Edelstahl-
front, Sensorbedienfeld, Ethernet 
und FDA CFR 21 Part 11 konform 
Typ 706585
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Genaue Kontrolle der Kühlzonen mit dem Prozessregler 
JUMO cTRON
In den ZKT (Zylindrokonische Tanks) gibt es mehrere Kühl-
zonen, die über unterschiedliche Temperaturen für eine 
Umwälzung des Jungbieres während der Lagerung sorgen. 
JUMO cTRON regelt hier perfekt die genaue Temperatur der 
einzelnen Kühlzonen und sichert so die Qualität des Bieres.

Gärung / Lagerung

Sichere Bestimmung des CO2-Kopfdruckes mit dem 
Druckmessumformer JUMO DELOS SI
Während der Gärung entsteht Kohlendioxid, das sich im 
Kopfraum des Tanks sammelt und ab einem bestimmten 
Druck zur CO2-Rückgewinnungsanlage abgeführt wird.  
Ein Vorgang, bei dem Sie unser elektronischer Druckmess-
umformer JUMO DELOS SI mit Anzeige und einem hygieni-
schem Prozessanschluss bestens unterstützt.

JUMO DELOS SI
Präzisionsdruckmessumformer  
mit Schaltkontakt und Anzeige 
Typ 405052

JUMO cTRON
Kompaktregler 
Typ 702070JUMO Widerstands- 

thermometer 
für Lebensmittel 
Typ 902810

JUMO dTRANS p20 DELTA
Differenzdruckmessumformer 
Typ 403022

JUMO Druckmittler
Typ 409776

JUMO dTRANS p30
Druckmessumformer 
Typ 404366

JUMO Widerstands-
thermometer
Typ 902020/902030

JUMO DICON touch
Zweikanal-Prozess- und  
Programmregler mit Bildschirm- 
schreiber und Touchscreen 
Typ 703571

Brauereitechnik
Malzprozess  Brauprozess CIP Reinigung JUMO mTRON T
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Filtration

Effiziente Filtrationsüberwachung mit dem Differenz-
druck-Messumformer JUMO dTRANS p20 DELTA
Nach dem Abzug der Hefe wird das Bier der Filtration zu-
geführt, wo es durch die Entfernung noch enthaltener He-
fe-zellen und anderer Trübungspartikel haltbar gemacht 
wird. Diese Filtration funktioniert über Schichten- oder Ker-
zen-filter. Als Filtermaterial wird unter anderem Kieselgur  
verwendet, welches allerdings mittlerweile durch neuere 
Technologien wie die Crossflow-Filtration mit Membran - 
filtern nach und nach ersetzt wird. 

Während der Filtration steigt der Druck am Filter allmäh-
lich an. Dieser Druck steht bis zu einem gewissen Grad in  
Beziehung zur Reinheit des Bieres. Mit dem Differenzdruck-
Meßumformer JUMO dTRANS p20 DELTA können Sie durch 
die Bestimmung des Differenzdruckanstiegs genau messen, 
wie lange der Filter noch verwendbar ist. Auf diese Weise 
sichern Sie die Qualität Ihres Bieres und die optimale Aus-
nutzung Ihrer Filter.

JUMO dTRANS p20 DELTA
Differenzdruck- 
messumformer 
Typ 403022

JUMO Druckmittler
Typ 409776

JUMO DELOS SI
Präzisionsdruckmessumformer  
mit Schaltkontakt und Anzeige 
Typ 405052 

JUMO Dtrans T100 
Einschraub-Widerstands -
thermometer 
Typ 902815

JUMO cTRON
Kompaktregler 
Typ 702070
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Optimale Einstellung und Überwachung mit dem Leitfähig-
keitsmessumformer JUMO CTI-750
In der Flaschen-Reinigungsanlage werden die Glasflaschen 
durch warme Laugenbäder und anschließender Spülung mit 
Wasser unterschiedlicher Temperatur gereinigt. Durch den 
Transport wird jedoch ständig Natronlauge verschleppt und 
so die Konzentration der Lauge verändert. Hier kommt der
JUMO CTI-750 ins Spiel: Er stellt über die Leitfähigkeit stän-
dig die Konzentration der Natronlauge optimal ein und sorgt 
damit für eine verlässliche Reinigung der Glasflaschen in 
gleichbleibend hoher Güte.

Temperaturkontrolle in der Flaschenreinigungsanlage
Gerade im Winter ist ein langsames Anwärmen der Glas- 
flaschen von Bedeutung. Hierfür gibt es in den Reinigungs-
anlagen spezielle Vorspülbäder mit Wasser. In diesen 
Bädern steigt die Temperatur langsam an, so dass die  
Gefahr des Glasbruchs beim Kontakt mit der 80 °C heißen 
Natronlauge minimiert wird.
Der Kompaktregler JUMO cTRON eignet sich wiederum 
perfekt zur Kontrolle undRegelung der Temperaturen in der 
Reinigungsanlage ist.

Flaschenreinigung

JUMO DELOS SI
Präzisionsdruckmessumformer  
mit Schaltkontakt und Anzeige 
Typ 405052 

JUMO DELOS SI
Präzisionsdruckmessumformer  
mit Schaltkontakt und Anzeige 
Typ 405052 

JUMO cTRON
Kompaktregler 
Typ 702070

JUMO CTI-750
Induktiver Leitfähigkeits - 
mess umformer 
Typ 202756

JUMO Widerstands thermometer
Typ 902020/902030

Brauereitechnik
Malzprozess  Brauprozess CIP Reinigung JUMO mTRON T
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CIP Reinigung
Die Basis eines jeden guten Bierbrauprozesses bilden hygienische  
und perfekt gereinigte Anlagen. Dies gewährleistet die sogenannte 
CIP-Reinigung, also „Cleaning in Place“. Auch für diesen Bereich  
bietet JUMO erstklassige Systeme und Lösungen, auf die Sie sich  
verlassen können.
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Messen – Regeln – Anzeigen – Registrieren 
Neue Möglichkeiten mit JUMO AQUIS touch S
Der JUMO AQUIS touch S ein modulares Mehrkanalmess-
gerät ermöglicht neue Ansätze in der CIP-Reinigung. 
Beispielsweise können Sie die Konzentrationseinstellung 
der Säure- und Laugelösungen, den Füllstand der beiden 
Tanks und die Fließgeschwindigkeit messen, regeln, vor Ort 
anzeigen und registrieren – und das alles mit einem Gerät. 
Grundsätzlich können max. vier analoge Analysesensoren 
und insgesamt bis zu zehn Parameter gleichzeitig gemes-
sen und verwaltet werden. 
Neben zahlreichen einfachen Alarm-, Grenzwert- oder 
zeitgesteuerten Schaltfunktionen können im JUMO AQUIS 
touch S gleichzeitig bis zu vier höherwertige Regelkreise 
definiert werden.

Ressourcen schonen – Wartungskosten reduzieren
Für welches System Sie sich auch entscheiden, ob für das 
modulare Mehrkanalmessgerät  JUMO AQUIS touch S oder 
den bewährten induktiven Leitfähigkeitsmessumformer 
JUMO CTI-750. 
Beide Systeme überzeugen durch Ihre Vorteile. Beispiels-
weise ist der JUMO CTI-750 die ideale Lösung, wenn Sie mit 
einer SPS im Hintergrund arbeiten. Der JUMO AQUIS touch S 
dagegen arbeitet als Stand-allone-Lösung. Der wartungs-
arme Sensor und die hochgenaue Messung der induktiven 
Leitfähigkeit helfen dabei Ressourcen zu schonen und redu-
zieren den Wartungsaufwand Ihrer Anlage.

JUMO MID
Durchflussmessumformer  
Typ 406010

JUMO AQUIS 500
Messumformer-/Reglerserie  
für die Flüssigkeitsanalyse 
Typ 202560

JUMO AQUIS touch S
Modulares Mehrkanalmessgerät 
für die Flüssigkeitsanalyse 
Typ 202581

JUMO CTI-750
Induktiver Leitfähig-
keitsmessumformer 
Typ 202756

ISFET-pH-Elektrode 
Glasfreier Sensor 
Typ 201050

JUMO tecLine Ci 
Hygienische induktive  
Leitfähigkeits- und  
Temperatursensoren
Typ 202941

JUMO dTRANS p30
Druckmessumformer 
Typ 404366

JUMO CTI-750
Induktiver Leitfähigkeits- 
messumformer
Typ 202756

von der Anlage

zur Anlage

Brauereitechnik
Malzprozess Brauprozess CIP Reinigung JUMO mTRON T

Frisch- 
wasser

Säure Stapel- 
wasser

Lauge

Ablauf
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Systemaufbau
Modular aufgebaut, nutzt JUMO mTRON T einen Ethernet-basierten Systembus und eine integrierte SPS – auch für 
dezentrale Automatisierungsaufgaben. Das universell einsetzbare Mess-, Regel- und Automatisierungssystem vereint 
das umfangreiche Prozess-Know-how von JUMO mit einem einfachen, anwendungsorientierten und benutzerfreundlichen 
Konfigurationskonzept.

Herzstück von JUMO mTRON T ist die Zentraleinheit mit einem 
Prozessabbild für bis zu 30 Ein-/Ausgangsmodule. Die CPU be-
sitzt übergeordnete Kommunikationsschnittstellen inklusive 
Webserver. Für individuelle Steuerungsapplikationen verfügt 
das System über eine SPS (CODESYS V3), über Programmge-
ber- und Grenzwertüberwachungsfunktionen sowie über Ma-
thematik- und Logikmodule.
Als Ein-/Ausgangsmodule stehen verschiedene Bausteine 
zur Verfügung, wie z.B. das 4-Kanal Analog-Eingangsmodul 
mit vier galvanisch getrennten universellen Analogeingängen 
für Thermoelemente, Widerstandsthermometer sowie Ein-
heitssignale. Hierdurch können mit der gleichen Hardware 
verschiedenste Prozessgrößen präzise erfasst und digitali-
siert werden – dies vereinfacht Planung, Disposition und La-
gerhaltung. Jedes Mehrkanal-Reglermodul unterstützt bis 
zu vier autarke PID-Regelkreise mit schneller Zykluszeit und 
bewährtem Regelalgorithmus, ohne die Zentraleinheit zu be-
lasten. Das System erlaubt den gleichzeitigen Betrieb von bis 
zu 120 Regelkreisen und wird dadurch auch anspruchsvollen 
Regelprozessen gerecht. Mittels Optionssteckplätzen können 
Ein- und Ausgänge jedes Reglermoduls individuell erweitert 
und angepasst werden.

JUMO mTRON T – Your System
Das skalierbare Mess-, Regel- und Automatisierungssystem

Das Multifunktionspanel ermöglicht neben der Visualisierung 
der Messwerte die komfortable Bedienung der Regler und 
Programmgeber. Weiterhin ist ein benutzerabhängiger Zugriff 
auf Parameter- und Konfigurationsdaten des Gesamtsystems 
möglich. Als Besonderheit sind die Registrierfunktionen eines 
vollwertigen Bildschirmschreibers inklusive Webserver im-
plementiert. Zum Auslesen und Auswerten der historischen 
Daten stehen bewährte PC-Programme mit serienmäßig vor-
definierten Bildschirmmasken zur Verfügung.
Die Hard- und Softwarekonfiguration sowie die Projektie-
rung der Messwerterfassungs- und Regelungsaufgaben 
erfolgen mittels einem Setup-Programm. Mit den Editoren 
von CODESYS gemäß IEC 61131-3 erstellen Anwender ihre 
eigenen, hocheffizienten Automatisierungslösungen. Die ge-
samte Applikation wird in einer Projektdatei erfasst. 
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Systemaufbau
Modular aufgebaut, nutzt JUMO mTRON T einen Ethernet-basierten Systembus und eine integrierte SPS – auch für 
dezentrale Automatisierungsaufgaben. Das universell einsetzbare Mess-, Regel- und Automatisierungssystem vereint 
das umfangreiche Prozess-Know-how von JUMO mit einem einfachen, anwendungsorientierten und benutzerfreundlichen 
Konfigurationskonzept.

Herzstück von JUMO mTRON T ist die Zentraleinheit mit einem 
Prozessabbild für bis zu 30 Ein-/Ausgangsmodule. Die CPU be-
sitzt übergeordnete Kommunikationsschnittstellen inklusive 
Webserver. Für individuelle Steuerungsapplikationen verfügt 
das System über eine SPS (CODESYS V3), über Programmge-
ber- und Grenzwertüberwachungsfunktionen sowie über Ma-
thematik- und Logikmodule.
Als Ein-/Ausgangsmodule stehen verschiedene Bausteine 
zur Verfügung, wie z.B. das 4-Kanal Analog-Eingangsmodul 
mit vier galvanisch getrennten universellen Analogeingängen 
für Thermoelemente, Widerstandsthermometer sowie Ein-
heitssignale. Hierdurch können mit der gleichen Hardware 
verschiedenste Prozessgrößen präzise erfasst und digitali-
siert werden – dies vereinfacht Planung, Disposition und La-
gerhaltung. Jedes Mehrkanal-Reglermodul unterstützt bis 
zu vier autarke PID-Regelkreise mit schneller Zykluszeit und 
bewährtem Regelalgorithmus, ohne die Zentraleinheit zu be-
lasten. Das System erlaubt den gleichzeitigen Betrieb von bis 
zu 120 Regelkreisen und wird dadurch auch anspruchsvollen 
Regelprozessen gerecht. Mittels Optionssteckplätzen können 
Ein- und Ausgänge jedes Reglermoduls individuell erweitert 
und angepasst werden.
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erfolgen mittels einem Setup-Programm. Mit den Editoren 
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Brauereitechnik
Malzprozess Brauprozess CIP Reinigung JUMO mTRON T
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